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Mülakat 
 

Üniversite  

Fakülte  
Görüşülen kişi  

Uzmanlık Alanı  
Tarih  

Görüşmenin Amacı  

 

Bir mülakat gerçekleştirirken dikkat edebileceğiniz noktalar: 

• Mülakat 15 ila 30 dakika arasında sürmelidir.  
• Soruları mümkün olduğunca açık bir şekilde formüle etmeye çalışın. 
• Soruların içerisine yönlendirici ifadeler eklemeyin. 
• Daha ayrıntılı bilgi almak için daha derinlemesine sorular sorun. 
• Mülakatın amacını her zaman aklınızda tutun: Tam olarak ne öğrenmek istiyorsunuz? Sorularınızı buna göre 

oluşturun. 
 

Sorular Yanıtlar Detaylı Sorular 
Hoş geldiniz: katılım için teşekkürler, 
prosedürün açıklanması 

 Her soru için 
ekleyebilirsiniz: Lütfen bunu 
daha detaylı açıklayabilir 
misiniz? 
Bir örneğiniz var mı? 

Ana çalışma alanlarınız ve görevleriniz 
nelerdir? 

  
 

Yemekhaneye ilişkin sorumluluklar nasıl 
dağıtılıyor? 

 - Organizasyon şeması 
- Fakülteler 
- Kişiler 
- Dışarıdan katılan kişiler 

Gıda nasıl tedarik ediliyor?  - Hangi tedarikçiler var? 
- Tedarikçiler nasıl 

seçiliyor? 
- Sözleşmeler nasıl 

imzalanıyor? 
- Farklı gıdalar için 

tedarikte farklılıklar var 
mı? (Et, sebze, unlu 
mamuller...) 
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- Gıda için talep nasıl 
toplanıyor? 

Yemeklerin hazırlanma süreci nasıl 
organize ediliyor? 

 - Sebze kabukları gibi 
artıklara ne oluyor? 

- Mutfak atıklarının 
işlenmesi için 
halihazırda sistemler var 
mı? 

- Böyle bir sistemin 
kurulmasını nasıl 
öngörüyorsunuz? 

Atıkların işlenmesi süreci nasıl organize 
ediliyor? 

 - Yemeklerin sürdürülebilir 
şekilde yeniden 
kullanımı için halihazırda 
bir sistem var mı? 

- Böyle bir sistemin 
kurulmasını nasıl 
öngörüyorsunuz? 

Atıkların bertarafı nasıl gerçekleşiyor?  
 
 
 
 

- ….. 
 

  
 
 
 
 

 

  
 
 
 
 

 

  
 
 
 
 

 

 

 

 


